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I. СВОДНЫЙ ОТЧЕТ О ВЫПОЛНЕНИИ ИНДИВИДУАЛЬНОГО ПЛАНА ПРОХОЖДЕНИЯ ПРАКТИЧЕСКОЙ ПОДГОТОВКИ ИНТЕРНА 

	№
	Медицинские организации и их подразделения
	Дата прохождения 

(длительность 

в часах)
	Ответственный работник базы (Ф.И.О., должность)
	Выполнение

	1.
	Управление Роспотребнадзора по Оренбургской области (__________территориальный отдел Роспотребнадзора по Оренбургской области) 
	810 часов
	
	

	1.1
	Отдел надзора по гигиене питания
	145 часов
	
	

	1.2
	Отдел надзора по гигиене детей и подростков
	145часов
	
	

	1.3
	Отдел надзора за условиями труда 
	145часов
	
	

	1.4
	Отдел надзора по коммунальной гигиене
	145часов
	
	

	1.5
	Отдел организации надзора
	58 часа
	
	

	1.6
	Отдел социально-гигиенического мониторинга
	58 часа
	
	

	1.7
	Отдел надзора за радиационной безопасностью
	58 часов
	
	

	1.8
	Отдел эпидемиологического надзора
	56 часов
	
	

	2.
	ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в Оренбургской области»

(Филиал федерального бюджетного учреждения здравоохранения «Центр гигиены и эпидемиологии в Оренбургской области в городе_____)
	810 часов
	
	

	2.1
	Отделение экспертизы организации питания населения
	145 часов
	
	

	2.2
	Отделение экспертизы условий воспитания и обучения детей и подростков 
	145часов
	
	

	2.3
	Отделение экспертизы факторов производственной среды
	145часов
	
	

	2.4
	Отделение экспертизы факторов внешней среды
	145часов
	
	

	2.5
	Отдел организации санитарно-эпидемиологических экспертиз
	58 часа
	
	

	2.6
	Отдел социально-гигиенического мониторинга
	58 часа
	
	

	2.7
	Отделение радиационной гигиены
	58 часов
	
	

	2.8
	Отдел эпидемиологической экспертизы
	56 часов
	
	


II. ОБЪЕМ ОСВОЕНИЯ 
ПРОФЕССИОНАЛЬНЫХ КОМПЕТЕНЦИЙ 

	№ п/п
	Вид умения
	Усвоение 

профессиональных умений

	
	
	Планируемое 

количество 
	Выполненное количество

	1 
	Организационно-методическая работа
	
	

	1.1. 
	Подготовка материалов к составлению комплексного плана санитарно-оздоровительных мероприятий по населенному пункту, административному району, объектам санитарного надзора.
	
	

	1.2.
	Составление плана работы отдела.
	
	

	1.3.
	Составление отчета о работе отдела.
	
	

	1.4.
	Составление предписания руководителю предприятия (учреждения).
	
	

	1.5.
	Проведение приема населения и должностных лиц поднадзорных объектов.
	
	

	1.6.
	Проведение работы с письмами и заявлениями населения
	
	

	1.7.
	Работа с научной литературой и документами санитарного законодательства
	
	

	1.8.
	Планирование и проведение научно-практической работы
	
	

	1.9.
	Определение экономической эффективности проводимых лечебно-оздоровительных мероприятий на конкретном хозяйственном объекте
	
	

	2
	Санитарно-эпидемиологическая экспертиза
	
	

	2.1.
	Оценка достаточности проектной документации объектов санитарно-эпидемиологического надзора, представляемой на экспертизу в ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в области».
	
	

	2.2. 
	Составление заключения по выбору и отводу участка под строительство объектов санитарно-эпидемиологического надзора. 
	
	

	2.3.
	Проведение гигиенической оценки новых видов пищевых продуктов, сырья, посуды, тары полимерных и упаковочных материалов, покрытий, проводить гигиеническую оценку новых видов пищевых добавок, пестицидов, моющих средств и т.д. 
	
	

	2.4.
	Проведение экспертизы и составление заключения по-новому образцу мебели, учебника, детской книги, одежды и обуви.
	
	

	2.5.
	Рассмотрение и согласование проектов нормативно-технической документации (ТУ, ТО, МРГУ, рецептуры).
	
	

	2.6.
	Составление документов: 
	
	

	2.6.1.
	-заключение по отводу земельного участка под строительство; 
	
	

	2.6.2.
	-заключение по проекту; 
	
	

	2.6.3.
	-протокол об административном правонарушении; 
	
	

	2.6.4.
	-постановление по делу об административном правонарушении; 
	
	

	2.6.5.
	-акт мероприятия по контролю;
	
	

	2.6.6.
	-акты отбора проб воды и пищевых продуктов; 
	
	

	2.6.7.
	-протокол исследования воды поверхностных водоемов, прибрежных и сточных вод; 
	
	

	2.6.8.
	-протокол исследования питьевой воды;
	
	

	2.6.9.
	-протокол исследования воздуха закрытых помещений; 
	
	

	2.6.10.
	-протокол исследования атмосферного воздуха населенных мест; 
	
	

	2.6.11.
	-протокол исследования почвы; 
	
	

	2.6.12.
	-протокол исследования пищевых продуктов; 
	
	

	2.6.13.
	-протокол исследования физических факторов 

(копии приложить).
	
	

	3.
	Санитарно-эпидемиологический надзор 
	
	

	3.1.
	Надзор за состоянием среды обитания и условиями проживания
	
	

	3.1.1.
	Проведение обследования объектов 
	
	

	3.1.1.1
	-жилищно-коммунальной сферы, 
	
	

	3.1.1.2
	-ЛПУ, аптек, 
	
	

	3.1.1.3
	-территорий микрорайона, зоны отдыха и т.д. с ис​пользованием лабораторных и инструментальных методов исследования.
	
	

	3.1.2.
	Составление санитарного описания объекта на основе данных динамического наблюдения, санитарного обследования с анализом результатов лабораторных и инструментальных исследований.
	
	

	3.1.3.
	Составление гигиенической карты:
	
	

	3.1.3.1
	-шумового режима территории, 
	
	

	3.1.3.2
	-состояния атмосферного воздуха, 
	
	

	3.1.3.3
	- состояния почвы населенного места, 
	
	

	3.1.3.4
	- состояния водных объектов обслуживаемой территории
	
	

	3.1.4.
	Составление заключения о качестве:
	
	

	3.1.4.1
	-питьевой воды, 
	
	

	3.1.4.2
	-воды водоисточника хозяйственно-питьевого водоснабжения.
	
	

	3.1.5.
	Оценка программы производственного контроля качества водопроводной воды
	
	

	3.1.6.
	Гигиеническая оценка состояния атмосферного воздуха населенного пункта по данным лабораторного контроля ФБУЗ «Центр гигиены и эпидемиологии в области» и Госкомгидромета.
	
	

	3.1.7.
	Составление перечня основных источников загрязнения:
	
	

	3.1.7.1
	-атмосферного воздуха, 
	
	

	3.1.7.2
	-водных объектов,
	
	

	3.1.7.3
	-почвы обслуживаемой территории, выделение загрязнения и их комбинации, представляющие наибольшую опасность для здоровья населения.
	
	

	3.1.8.
	Гигиеническая оценка правильности расчета ВДВ, ПДС промышленного объекта.
	
	

	3.2.
	Надзор за условиями труда
	
	

	3.2.1.
	Оценка влияния факторов производственной среды на организм работающего
	
	

	3.2.2.
	Оценка влияния трудового процесса на здоровье и работоспособность лиц, занятых в промышленности, сельском хозяйстве, на транспорте и т.п.
	
	

	3.2.3.
	Составление схемы обследования промышленного объекта
	
	

	3.2.4.
	Проведение санитарного обследования с использованием физиологических и гигиенических методов.
	
	

	3.2.5.
	Составление гигиенической характеристики профессии и проведение хронометража рабочего времени.
	
	

	3.2.6.
	Использование при оценке условий труда основных законодательных и нормативных документов.
	
	

	3.2.7.
	Овладение техникой обработки материалов текущих, плановых и тематических обследований и методикой анализа показателей.
	
	

	3.2.8.
	Изучение и анализ состояния общей и профессиональной заболеваемости, разработка оздоровительных мероприятий.
	
	

	3.2.9.
	Составление актов расследования профессиональных отравлений, заболеваний.
	
	

	3.3.
	Надзор за питанием населения
	
	

	3.3.1.
	Проведение оценки рациональности питания.
	
	

	3.3.2.
	Осуществление контроля за соблюдением гигиенических и санитарно-противоэпидемических правил и норм при изготовлении, хранении, транспортировке и реализации продуктов питания.
	
	

	3.3.3.
	Проводить мероприятия по контролю за соблюдением санитарного законодательства при производстве и реализации БАД. 
	
	

	3.3.4.
	Анализ и оценка результатов лабораторных и инструментальных исследований, владение методикой отбора проб и основными методами проведения исследований.
	
	

	3.3.5.
	Проведение мероприятий, направленных на предупреждение инфекционных и неинфекционных пищевых отравлений и алиментарнозависимых заболеваний.
	
	

	3.3.6.
	Расследование случаев пищевых отравлений, установление причины их возникновения и осуществление мер по их ликвидации и профилактике
	
	

	3.4.
	Надзор за условиями воспитания и обучения
	
	

	3.4.1.
	Анализ данных о состоянии здоровья и заболеваемости детского и подросткового населения с учетом факторов среды обитания.
	
	

	3.4.2.
	Составление экспертного заключения по проектам реконструкции учреждений для детей и подростков
	
	

	3.4.3.
	Проведение мероприятия по контролю за детскими и подростковыми учреждениями и составление акта мероприятий по контролю.
	
	

	3.4.4.
	Составление программы производственного (в том числе лабораторного) контроля в учреждениях для детей и подростков.
	
	

	3.4.5.
	Проведение анализа материалов по соблюдению санитарно-эпидемиологических правил и нормативов в детских и подростковых учреждениях.
	
	

	3.4.6.
	Проверка готовности оздоровительных учреждений к лет​нему сезону.
	
	

	3.4.7.
	Составление на основе анализа материалов обследования предписание по улучшению условий обучения и воспитания в учреждениях для детей и подростков.
	
	

	3.4.8.
	Подготовка решения по оздоровлению среды обитания и первичной профилактике заболеваний детского населения.
	
	


	Интерн 


	_________________

Подпись
	_____________________

Ф.И.О.


III. ХАРАКТЕРИСТИКА НА ИНТЕРНА 
_________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________
	Руководитель практической подготовки образовательного учреждения
	_________________

Подпись
	_____________________

Ф.И.О.


